
 

APERITIF (O): 
 

Steirerlandler Haus-Sekt 
serviert mit Holunderblütensaft oder Pfirsichnektar 

 

Glas Steirerlandler 
Glas Muskateller Sekt 

Glas Muskateller 
Hausgemachter Wermut 

 

VORSPEISEN: 

 

Herbstlicher Blattsalat und Ganserlsulze mit Kernölmarinade (G,O,E) 

Weinempfehlung: Weißburgunder, Sauvignon 

             Geräuchertes vom Hirschkalb mit 

                  eingelegten Eierschwammerln 

                  und Preiselbeeroberskren (G.E,O)                      
               Weinempfehlung: Rose, Riesling, Weißburgunder, Morillon 

Hausgemachte Blätterteigtascherl mit Steinpilzen gefüllt,                                           

mit brauner Butter und Asmonte (A,C,G) 

Weinempfehlung: Weißburgunder, Morillon, Grauburgunder 

 

Fragen Sie nach unserem aktuellen Salatangebot: 

Gemischte Salatschüssel mit Kernölmarinade 

 
 

SUPPEN: 
 

Klare Kraftsuppe mit Tageseinlage 
entweder Lebernockerl, Frittaten oder Eidotter (A,C,G,L) 

 
Kastaniencremesuppe (G,O)  



 

 

 
 
 

HAUPTGERICHTE: 
 

Gedünsteter Rostbraten mit Steinpilzrahm und Nudeln (A,C,G)  

Weinempfehlung: Weißburgunder, Grauburgunder, Grauburgunder, Pinot Noir 

Retro: Schweinsmedaillons in Haselnüssen gebacken 

                              mit Curryreis und Cocktailsauce (A,L,G)    
Weinempfehlung: Weißburgunder, Morillon, Grauburgunder 

      ½ Steirisches Backhendl, ohne Haut serviert 
 Weinempfehlung: Welschriesling, Weißburgunder, Muskateller 

             Steirisches Misthäuferl   

mit Sterz (Polenta), Sauerrahm, geschnetzeltes Hühnerfilet, Schwammerlsauce (L,G) 

        Weinempfehlung: Weißburgunder, Morillon 

Wienerschnitzel oder ohne Beilage (A,C,E,G)  
Weinempfehlung: Welschriesling, Weißburgunder, Muskateller 

           Gespickter Hirschbraten mit Knödel und Preiselbeeren (L, A,G,O) 

Weinempfehlung: Grauburgunder, Zweigelt, Pinot Noir 
 

 
DESSERTS: 

 
                               Vanilleeis mit Kernöl (G,C)                     

                                  Sachertorte mit Rum und Schlag (A,C,G,O)                                       

Kastanienmousse im Glas (G)      

Mango Sorbet mit und ohne Alkohol (O)     

Kastanientorte (O) 

       Topfenpalatschinken mit Beeren gefüllt, überbacken (A,C,G)  



 

 
 

 

MENÜ  

 
„Gaumenkratzerl“ 

 

 

Herbstlichen Blattsalat mit Kernölmarinade und Ganserlsulze (O,G,E) 

 
* * * 

 

Kastaniencremesuppe (L) 

 
* * * 

 

Nudeln mit Trüffeln  

 

* * *  

 

Feldhasenfilet Im Blätterteig mit Blaukraut, Birne und Preiselbeeren   (A,C,G) 

 
* * * 

 

 

  



 

MENÜ 
 

„Vegetarisch - Vegan“ 
 
 
 

 

Eingelegte Steinpilze mit mariniertem geräuchertem Tofu 

 
* * * 

 
 

Teigtaschen  

gefüllt, mit Veganem Topfen mit Kürbiskernen und Kräutern 

 

*** 

Johannisbeersorbet  

 
 

 

 


